
 PARTNER IN PROVENANCE  VEGETARISCH  VEGAN  GLUTENFREI  LAKTOSEFREI

Süßspeisen aus der Vitrine
Täglich wechselnde Auswahl 

1 Stück € 7  

2 Stücke € 13 

3 Stücke € 18

Schokoladen-Bar 

€ 9  |  € 14

Madeleines & Financiers 

€ 9  |  € 14

Grün 
Sencha Ariake 

Long Jing 
Genmaicha Yama

Kräuter, Früchte, Spezial 
Bio Pfefferminze 

Bio Verbeine  
Bio Kamille 

Rooibos Bourbon  
Scandinavian Detox

Matcha 
Bio Matcha Impérial

Oolong 
The Guan Yin Imperial

Grün aromatisiert 
The du Hammam 

Bio Jasmin Imperial 
Thé des Sables

Weiß 
Bai mu Dan

Schwarz aromatisiert 
Earl Grey Queen Blend

Schwarz 
Bio Golden Darjeeling 

Bio – Big Ben Yunnan & Assam 
St. James Ceylan  

Grand Fujian Imperial

Grand Cru 
0,4 L  € 22

Bio-Mengku Bing  
Cha Sheng

Puttopong DJ 
70.F.T.G.F.O.P.

Organic Breakfast 

 Organic Chai  

Organic Jasmin  

Organic Turmeric Honeybush  

Organic Hibiscus Citrus 

Mystic Mint  

Ingwer Zitrone 

Aakash

Bergkräuter Tee Früchte Tee

Espresso	 € 5 

Espresso Macchiato	 € 6 

Americano	 € 7 

Cappuccino	 € 7,5 

Heiße Schokolade von der Confiserie Berger	 € 8,5 

Iced Americano	 € 7 

Iced Latte	 € 7,5 

Iced Matcha	 € 12

Patisserie Chef Jeremie Baessler entfaltet  

seine Leidenschaft und sein Fachwissen auf einer 

kulinarischen Reise, die Geschichte und Gastronomie 

harmonisch verbindet. Jedes handgefertigte Gebäck ist 

eine Hommage an die atemberaubende Landschaft des 

Salzkammerguts, das kulturelle Erbe Österreichs  

und die einzigartigen Aromen der Region.

Palais des Thés
0,4 L  € 12

SüßesHouse of Waris 
0,4 L  € 22

Bad Ischl Kur Apotheke 
0,4 L  € 16

Kaffee

Sisi Teesalon  
ERLESENE TEEAUSWAHL

Alle Preis inklusive Mehrwertsteuer.
Bitte wenden Sie sich bei Allergien an unser Team.


