
M I T TAG S M E N Ü

SAURE RAHMSUPPE 
         TRADITIONELLE SALZKAMMERGUT SUPPE  |  

Champagner, glasierter Fuschlsee Saibling, Grammeln

***

           GESCHMORTE GRÖDIGER KALBSBACKE  |   
Topinambur, marinierter Kürbis, Beurre Rouge

oder

           SCHLOSS FUSCHL LACHSFORELLE  |   
Wilder Blumenkohl, Kartoffelpüree mit brauner Butter, Sanddorn

***

BIRNEN-BLAUBEER-BLÄTTERTEIG 
Mattigtaler Joghurt, Karamell, Vanilleeis

3 Gänge € 85
mit Weinbegleitung € 140

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer. 
Bitte wenden Sie sich bei Allergien an unser Team.



À L A C AR T E

COUVERT	 € 6 
Bio Joseph Brot & Mattigtaler Butter

VOR S PE I S E N
SCHLOSS FUSCHL LACHSFORELLE  |   	 € 28 
Birnenemulsion, Meerrettich, Frisée

BLATTSALATE  |   	 € 18 
Kürbiskerne, Brombeeren, Radieschen

ABERSEER SCHAFSKÄSE  |    	 € 26 
Marinierte Rote Beete, Sanddorn

TATAR VOM FAISTENAUER GALLOWAY RIND  |   	 € 28 
Kräutersalat, Wachtelei

S U PPE N
RINDERCONSOMMÉ	 € 14 
Kaspressknödel oder Grießnockerl

PILZCREMESUPPE  |  	 € 16 
Knollensellerie, schwarze Nüsse, Schnittlauch

SAURE RAHMSUPPE – TRADITIONELLE SALZKAMMERGUT SUPPE  |  	 € 18 
Champagner, glasierter Fuschlee-Saibling, Grammeln

H A U P T G E R IC H T E
FAISTENAUER GALLOWAY-RINDER-BURGER “ROSSINI”  |  	 € 46 
Eingelegte Zwiebeln, Foie Gras-Terrine, Pflaumenchutney, Trüffelpommes

SCHLUTZKRAPFEN  |  	 € 32 
Geräucherter Käse, Petersilien-Velouté

FLACHGAUER BIO-LÖWENMÄHNE PILZ  |   	 € 34 
Weiße Polenta, Zitrus-Vinaigrette, Kürbis

STÖR VON WALTER GRÜLL  |  	 € 58 
Szegediner Kraut, “Pommes Anna”, Rieslingschaum

FILETSTEAK “ATTEROX”  |  	 € 68 
Gegrillter Brokkoli, gebratener Trüffel-“Paunzn”

HIRSCH-BUTTERSCHNITZEL  |  	 € 42 
Kartoffelpüree mit brauner Butter, Kraut, Preiselbeeren

ÖSTERREICHISCHES KALB „NOSE TO TAIL”
WIENER SCHNITZEL  |  	 € 36 
Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren

TAFELSPITZ  |  	 € 38 
Cremespinat, Röstkartoffeln, Apfelkren,  
Schnittlauchsauce, Wurzelgemüse 

 PARTNERS IN PROVENANCE  VEGETARISCH  VEGAN  GLUTENFREI  LAKTOSEFREI


