
SALMONE SOCKEYE MARINATO ALL'ANICE, 
INSALATA DI GRANCHIO

 Anise marinated sockeye salmon, rock crab salad

CAPELLETTI DI CAPPONE IN BRODO, VERDURE E TARTUFO 
Chicken capelletti, light broth, black truffle

FILETTO DI MANZO ALLA ROSSINI  
Wagyu beef tenderloin, pan fried foie gras, potato gratin, 

braised baby gem  
Or 

 FILETTO DI ROMBO   
Line caught turbot, white asparagus, champagne sauce, oscietra caviar

DOLCE
Chef’s Pastry Table  

GOURMET DINNER
December 24, 2020

PER COMINCIARE
Emerald oysters, seaweed butter, rye bread 

 

THB 4,500 Net Per Person
THB 2,250 Net Per Child




