
CORTES DE LA GRANJA
Acompañado con papas gajo fritas

con Aioli de habanero

    Picaña                                   

    Vacio Argentino                                                             

Chuleta de Cerdo                  

  Arrachera                             

MARISCOS DE LA BAJA
Del mar acompañado de arroz
salvaje

Pesca del Dia                 

Camarones                   

Cola de Langosta*         

Huachinango                

ENTRADAS

Pastel de Cangrejo                                 
Apio, manzana verde
cilantro, menta, rábano, salsa de ají

Shishitos                                             
Reducción de soya, limón en conserva
aioli de miso y trufa

Empanadas de la Casa 3 pzas                 
Ensalada fresca, salsa de jalapeño

Tiradito de Pesca Local                        
Leche de tigre con hoja santa
elote, camote, manzana verde, cilantro

Burrata & Salmorejo                              
Endivias a la parrilla, prosciutto frito
piñones rostizados, sourdough a la parrilla

Alcachofas a la Parrilla                         
Aioli de especias, limón real

ENSALADAS

Lechuga Romana a la Parrilla                 
Aderezo de anchoas, ajo, parmesano

Tomates Locales                                    
Jocoque, albahaca, aceite de limón kaffir
pina rostizada, vinagreta de chile y miel

Ensalada Miraflores                                
Pepino, hojas de apio, bulbo de hinojo 
semilla de girasol garapiñada, jocoque, pan pita

Ensalada de Aguacate                                                          
Lechuga, tomates cherry
jícama, elote tostado, vinagreta de lima 
quemada. 

Pescado Zarandeado Estilo Nayarit
Arroz rojo ∙ frijoles ∙ tortillas de harina

Costilla Braseada con Hueso
 Risoto de maíces ∙ chile en polvo - jus de res

Rib Eye con Hueso*
Polenta cremosa de queso azul ∙ brocolini

jus de res

COCINA DEL FUEGO

Cola de Langosta *                                  
Mantequilla clarificada, relish de cítricos, gremolata

Arroz a la Tumbada con Mariscos            
Pulpo, camarón jumbo, mejillón, callo de hacha

Lobina Rayada                                        
Romesco verde, crema de ajo

Pulpo Laqueado Oriental                         
Pure de piña, supremas de cítricos 
vinagreta de yuzu, BBQ con chile ancho

Medio Pollo Orgánico                              
Papas confitadas, jus, bok choy

Salmón a la Parrilla                                 
Ensalada baby, acelgas salteadas
puré de cítricos

Carnitas Lechón                                        
Salsa guacamoleada, pico de gallo
 tortillas de maíz hechas en casa

Parrillada de Mariscos 2 personas*          
Langosta           , pesca del día          , 
camarón          , pulpo          . 

Parrillada Mar y Tierra 2 personas *        
Langosta          , pesca del día          , 
camarón          , pulpo          ,filete res          . 

Pizza o Flat Bread                                    
Margarita ∙ Peperoni ∙ Bianca ∙ Meat lovers

* No incluido en meal plan.       Producido Localmente        Contiene gluten       Contiene lacteos         Contiene nueces      Opción vegetariana disponible
Cuota de saneamiento ambiental no incluida. Menú disponible de 5:00 PM  a 10:00 PM. Precios citados en pesos mexicanos.Incluyen 16% IVA y 15% Servicio. 

Consumir productos crudos puede aumentar el riesgo de contraer enfermedades transmitidas por alimentos.  

EXTRAS 

Papas Trufa    ∙ Zanahorias Glaseadas 
Macarrones con queso     ∙ Esparragos al grill
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