
M A J L I S
A L L  DAY



S.O.S TUESDAYS @ HIDDEN BAR    

Sushi – oysters - sashimi & sparkles 
6:00 p.m. to midnight – Come at your convenience

 

120 minutes of bottomless experience  A E D  2 0 5
Additional hourly extension  A E D  8 5

GIN O’CLOCK @ HIDDEN BAR    

Fridays 
6:00 p.m. to 11:00 p.m. – Come at your convenience

 

3 hours - course by course experience A E D  2 6 5
Champagne Gin O’clock A E D  6 0 5

7 ATE 9 @ LA CAVA

The bold selection                 A E D  309
Featuring selective premium grape varietals
accompanied with cold cuts & cheese board

Regular selection                 A E D  209
Hourly extension  A E D  9 9

Late harvest *                 A E D  209
9:30 p.m. to 11:30 p.m.

Red & Rare
Wednesdays
6:00 p.m. to 1:00 a.m.

90 minute experience  A E D  4 0 9
Hourly extension  A E D  9 9

F O O D  A N D  B E V E R A G E  E X P E R I E N C E S



V – Vegetarian   |   N – Nuts   |   A – Alcohol  |   VG – Vegan
All prices are in UAE Dirhams and are inclusive of all applicable service charges,local fees and taxes.
We shall be delighted to assist you with detailed allergen information regarding all dishes and drinks 
on our menu. Kindly note that our dishes are not produced in an entirely allergen free environment.

ف- فانيليا  |  ن-فول سوداني  |  أ- كحول  |  نباتي

كل الأسعار بالدرهم الإماراتي ومعفية من كل رسوم الخدمة المطُبقة والرسوم والجمارك المحلية
سنكون سعداء بمعلومات مفصلة عن جميع الأطباق والمشروبات في قائمتنا.

يرجى ملاحظة أن أطباقنا لا تنُتج في بيئة خالية من مسببات الحساسية تمامًا.

M A J L I S  A L L  D A Y المجلس طوال اليوم

S O U P S

MISO SOUP  68
Silken tofu, wakame, shitake mushrooms, spring onion

TOMATO AND BASIL SOUP (V) 68
Mascarpone, basil, crouton 

FRENCH ONION SOUP 83
 

A C A I  M E N U         55 / 75
Acai, macadamia, coconut crumbs, granola, mango (N)
Acai, avocado, banana, mixed berries, crisp almond, peanut butter (N) 
Acai, pineapple, strawberry, gluten free cornflakes, walnuts (N)
Acai, mango, banana, berry and almond flakes (N)

S A L A D S

CHICKEN CAESAR SALAD  89
Grill chicken breast, hearth lettuce, eggs, anchovies
dressing, crouton, sundried tomatoes, parmesan

KALE SALAD  68
Kale, slice apple, orange segment, grapefruit segment,
feta crumbs, pomelo, vinaigrette

QUINOA SALAD  63
Quinoa, poach salmon crumbs, baby marrow, baby spinach, asparagus,
goat cheese, cherry tomato, pomegranate, lemon vinaigrette

GREEK SALAD  83
Cucumber, tomatoes, slice peppers, feta crumbs,
slice onions, olives, lemon dressing, oregano

S A N D W I C H ,  B U R G E R S  &  W R A P S

7 GRAIN CLUB SANDWICH (N)  104
House made 7grain loaf, beef bacon, chicken breast,
farm eggs, lettuce, tomatoes, avocado, fries

WAGYU BURGER  115
House made buns, hand crafted wagyu patties, aged cheddar,
caramelized onion, tomatoes, BBQ sauce, fries

VEGAN BURGER (N) (VG)  89
Hand crafted vegan bun, vegan patties,
eggless mayonnaise, caramelized onions, tomatoes,
sweet potatoes puree

CHICKEN & LETTUCE BURRITOS   84
Baked tortilla, cajun roasted chicken, lettuce,
guacamole, aged cheddar

سلطات

68 حساء ميسو 
التوفو الحريري ، واكامي. فطر شيتاكي ، بصل أخضر

شوربة الطماطم والريحان  68
ماسكاربون ، ريحان ، كروتون

شوربة البصل الفرنسية                                                               83 

55 / 75 قائمة الآساي                                                              
اساي فتات جوز الهند المكاديميا ، جرانولا ، مانجو )ن(

اساي ، الأفوكادو، الموز ، تشكيلة التوت ، اللوز المقرمش زبدة الفول السوداني )ن( 
اساي أناناس ، فراولة رقائق الذرة الخالية من الجلوتين وجوز )ن(

أساي ، رقائق الموز والمانجو )ن(

سلطات

89 سلطة سيزر- دجاج  

صدر الدجاج، خس،سلصة بيض بالانشوبة، طماطم، خبز

68 سلطة الكرنب 
الكرنب، شريحة التفاح، شريحة البرتقال، شريحة الجريب فروت،

فتة فيتا، بوميلو، فينجريت

63 سلطة الكينوا 
كينوا، فتات سلمون مسلوق، سبانخ صغيرة ، هليون، جبن ماعز،

طماطم كرزية، رمان، خل الليمون 

83 سلطة يونانية 

خيار، فلفل أخضر حلو، جبنة فيتا يونانية،
زيت زيتون، بكر، زيتون كالاماتا

السندويشات والبرغر واللفائف

104 كلوب سندويتش )ن( 

دجاج مشوي-لحم بقري محمص-بيض

115 برجر لحم بقري 

جبنة شيدر ناضجة-سجق – فلفل بالمايونيز

89 برغر نباتي )ن( )نباتي( 

فطر بورتوبيللو ، طماطم ، بصل ، مخلل ، خيار مخلل ، خس ، مايونيز

84 دجاج و خس بوريتوز 

خبز التورتيلا، دجاج كاجون المحمر، خس، جواكومولي، جبنة الشيدر المعتقة



V – Vegetarian   |   N – Nuts   |   A – Alcohol  |   VG – Vegan
All prices are in UAE Dirhams and are inclusive of all applicable service charges,local fees and taxes.
We shall be delighted to assist you with detailed allergen information regarding all dishes and drinks 
on our menu. Kindly note that our dishes are not produced in an entirely allergen free environment.

سنكون سعداء بمعلومات مفصلة عن جميع الأطباق والمشروبات في قائمتنا.
يرجى ملاحظة أن أطباقنا لا تنُتج في بيئة خالية من مسببات الحساسية تمامًا.

M A J L I S  A L L  D A Y المجلس طوال اليوم

 ن-فول سوداني  |  أ- كحول  |  نباتي

كل الأسعار بالدرهم الإماراتي ومعفية من كل رسوم الخدمة المطُبقة والرسوم والجمارك المحلية

PA S T A

PENNE ARRABIATA  89
Penne, spicy tomato sauce, parmesan

SEAFOOD LINGUINE  136
Seafood bisque, shrimp, scallop, crab flakes,
lemon zest

TAGLIATELLE BOLOGNESE   94
Beef ragout, parmesan

P I Z Z A S

MARGARITA PIZZA  89
Tomatoes, buffalo mozzarella, fresh basil

SPICY SALAMI & ONION PIZZA   99
Spicy salami, onions, mushrooms, chilli flakes

MASCARPONE PIZZA  94
Mascarpone, rucola, cherry tomatoes

CAMPAGNOLA PIZZA   99
Shredded chicken breast, baby artichokes, tomatoes

M A I N  C O U R S E S

MEDITERRANEAN SEABASS                      200gr 172

ROASTED CHICKEN BREAST                    180gr  172

GRILLED ANGUS RIB EYE STOCKYARD     300gr 245

GRILLED AUSTRALIAN LAMB CUTLETS   160gr  193

CHOICE OF 3 SIDE DISHES
Mashed potatoes, sauted mushrooms, roasted potatoes,
boiled green beans, grilled vegetables, french fries, steam rice,
green salad

CHOICE OF SAUCES FOR MEAT
Natural jus, peppercorn sauce, mushroom sauces

CHOICE OF SAUCES FOR FISH
Black olive tomato salsa, grenoble cappers sauce,
salmoriglio sauce

VEAL CUTLET MILANESE   297
Roast potatoes, cherry tomatoes, garlic confit, aragula

المعكرونة

اربياتا باستا  89
صلصةالطماطم بالريحان،رقائق الفلفل الحار

لانجويني ثمار البحر  136
حساء المأكولات البحرية ، سرطان البحر، والأسقلوب

94 تاجلياتيلي بولونيز 
راجو لحم العجل و البقر

البيتزا

89 بيتزا ماركريتا 
طماطم، جبنة موتزاريلا بوفالو، ريحان طازج

99 بيتزا سلامي حارة 
فطر و بصل

94 بيتزا ماسكاربون 
تاليجيو ، جرجير وطماطم كرزية

99 كامبانولا 
صدر دجاج مبشور ، خرشوف صغير، طماطم

الأطباق الرئيسية

172 قاروص البحر الأبيض المتوسط                    200 غرام  

172  صدر دجاج مشوي                               180 غرام   

245 ضلع انجوس مشوي                              300 غرام   

193 شرائح لحم الضأن الأ سترالي                      160 غرام   

اختيارك من 3 اطباق جانبية
بطاطس مهروسة ، فطر سوتيه ، بطاطس محمرة ، فاصوليا خضراء مسلوقة ، 

خضروات مشوية ، بطاطس مقلية ، أرز بالبخار ، سلطة خضراء

اختيار الصلصات للحوم
جوس طبيعي ، صوص الفلفل ، صوص الفطر

اختيار الصلصات للأسماك 
صلصة الطماطم والزيتون الأسود ، صلصة غرونوبل ,كابرز ، صلصة سالموريجليو

297 لحم عجل ميلانيزي 
بطاطا مشوية ، طماطم كرزية ، كونفيت ثوم ، اراجولا



V – Vegetarian   |   N – Nuts   |   A – Alcohol  |   VG – Vegan
All prices are in UAE Dirhams and are inclusive of all applicable service charges,local fees and taxes.
We shall be delighted to assist you with detailed allergen information regarding all dishes and drinks 
on our menu. Kindly note that our dishes are not produced in an entirely allergen free environment.

ف- فانيليا  |  ن-فول سوداني  |  أ- كحول  |  نباتي

كل الأسعار بالدرهم الإماراتي ومعفية من كل رسوم الخدمة المطُبقة والرسوم والجمارك المحلية
سنكون سعداء بمعلومات مفصلة عن جميع الأطباق والمشروبات في قائمتنا.

يرجى ملاحظة أن أطباقنا لا تنُتج في بيئة خالية من مسببات الحساسية تمامًا.

M A J L I S  A L L  D A Y المجلس طوال اليوم

L E B A N E S E  S P E C I A LT I E S

C O L D  M E Z Z E H

HUMMUS AKARY  58
Chickpea, diced pickles, tomatoes, chopped parsley, pine seeds

EGGPLANT MUTABBAL  45
Grilled eggplant, sesame paste, lemon juice

BABA GHANOUJ   41
Eggplant, capsicum, tomatoes, lemon juice, olive oil

FATTOUSH SALAD   52
Tomatoes, cucumber, lettuce, lemon juice, olive oil, sumac powder

TABBOULEH   60
Parsley, tomatoes, crushed wheat, lemon juice, mint leaves

H O T  M E Z Z E H

MAKANEK  51
Fried lamb sausage, lemon juice pomegranate molasses

FALAFEL   47
Chickpeas, fava beans, tahini sauce, mixed pickles

SPINACH FATAYER  47
Spinach, lemon juice

POTATO HARRA  47
Potato, coriander leaves, green chili

CHICKEN LIVER & POMEGRANATE SAUCE   51
Chicken liver, garlic, lemon juice, cumin, pomegranate molasses

CHEESE SAMBUSEK 47
Fried dough, akkawi, feta cheese

MEAT SAMBUSEK   47
Fried dough, minced lamb, pine seeds

FRIED KIBBEH (N)   51
Crushed wheat, minced beef, pine seeds

الأطباق اللبنانية

مازات باردة

حمص عكاري  58

حمص مع قطع طماطم، مخلل، بقدونس،صنوبر

متبل باذنجان  45

باذنجان مشوي، طحينة، عصير ليمون، ثوم

بابا غنوج  41

باذنجان، فلفل أخضر حلو، طماطم، عصير ليمون، زيت زيتون

سلطة فتوش  52

طماطم، خيار، خس، عصير ليمون، زيت زيتون، سماق

تبولة  60

بقدونس، طماطم، برغل، عصير ليمون، زيت زيتون

مازات ساخنة

مقانق بدبس الرمان  51
مقانق لحم ضأن مقلية، ليمون، دبس الرمان

فلافل  47

حمص، فول، أوراق كزبرة طازجة و ثوم تقدم مع صلصة طحينة و مخللات

فطاير سبانخ  47

سبانخ، عصير ليمون

بطاطا حارة  47

بطاطا، كزبرة طازجة، فلفل أخضر حار

كبدة دجاج مع دبس الرمان  51

كبدة دجاج، ثوم، عصير ليمون، كمون، دبس الرمان

47 سمبوسك جبنة 

لحم خروف، بصل

47 سمبوسك لحم 

لحم خروف، بصل

51 كبة مقلية )ن( 

قمح مهروس، لحم بقري مفروم، صنوبر



V – Vegetarian   |   N – Nuts   |   A – Alcohol  |   VG – Vegan
All prices are in UAE Dirhams and are inclusive of all applicable service charges,local fees and taxes.
We shall be delighted to assist you with detailed allergen information regarding all dishes and drinks 
on our menu. Kindly note that our dishes are not produced in an entirely allergen free environment.

ف- فانيليا  |  ن-فول سوداني  |  أ- كحول  |  نباتي

كل الأسعار بالدرهم الإماراتي ومعفية من كل رسوم الخدمة المطُبقة والرسوم والجمارك المحلية
سنكون سعداء بمعلومات مفصلة عن جميع الأطباق والمشروبات في قائمتنا.

يرجى ملاحظة أن أطباقنا لا تنُتج في بيئة خالية من مسببات الحساسية تمامًا.

M A J L I S  A L L  D A Y المجلس طوال اليوم

M A I N  C O U R S E

SHISH TAOUK  120
Chicken breast, garlic, lemon juice, french fries, garlic cream

SHISH KEBAB  145
Tomatoes, onion

KOFTA KEBAB  135
Charcoal grilled minced lamb, parsley,
Grilled tomato, onion, mixed veg

ARABIC MIXED GRILL  172
Charcoal grill lamb cubes, kofta kebab, shish tawok,
grill tomatoes, grill onions

I N D I A N  S P E C I A LT I E S

PRAWN CURRY  135
Wild prawns, coconut, green chilies

CHICKEN BUTTER MASALA (N) 115
Tandoori chicken tikka, caramelized tomato sauce,
Kashmir chili, kasoori methi

LAMB ROGANJOSH  162
Slow cooked lamb, green masala

CHICKEN BIRYANI (N)  125
Chicken masala, saffron and rose flavor basmati rice

TAWA PARATHA  19
Layered bread cook on a griddle

أطباق رئيسية

شيش طاووق  120

صدر دجاج، ثوم، عصير ليمون، بطاطا مقلية، كريمة الثوم

شيش كباب  145

طماطم، بصل

كفته كباب  135

لحم غنم مفروم مشوي على الفحم، بقدونس، طماطم مشوية،

بصل، خضار مشكلة

172 مشاوي عربية 

شيش كباب، كفتة كباب، شيش طاووق،

الأطباق الهندية

135 كاري الروبيان 
روبيان، جوز الهند، فلفل أخضر حار

ماسالا الدجاج بالزبدة )ن(  115
دجاج تكة تندوري، طماطم مكرملة حارة، كاسوري ميثي

162 لحم الخروف على طريقة جوش روجان 
مسالا خضراء

125 دجاج برياني )ن( 
ماسالا دجاج، رز مع زعفران

19 تاوا براتا 
طبقات من الخبز المخبوز على الصاج



V – Vegetarian   |   N – Nuts   |   A – Alcohol  |   VG – Vegan
All prices are in UAE Dirhams and are inclusive of all applicable service charges,local fees and taxes.
We shall be delighted to assist you with detailed allergen information regarding all dishes and drinks 
on our menu. Kindly note that our dishes are not produced in an entirely allergen free environment.

ف- فانيليا  |  ن-فول سوداني  |  أ- كحول  |  نباتي

كل الأسعار بالدرهم الإماراتي ومعفية من كل رسوم الخدمة المطُبقة والرسوم والجمارك المحلية
سنكون سعداء بمعلومات مفصلة عن جميع الأطباق والمشروبات في قائمتنا.

يرجى ملاحظة أن أطباقنا لا تنُتج في بيئة خالية من مسببات الحساسية تمامًا.

M A J L I S  A L L  D A Y المجلس طوال اليوم

V E G A N  S P E C I A LT I E S  (V G) 

STARTERS

ASSORTED SUSHI   78
Daikon & cucumber maki, mango and red pepper roll,
eggplant miso nigiri

CRISPY TACOS   63
Vegetables patty flakes, pico de gallo, vegan mayonnaise,
sweet potatoes velouté, jalapeno, Enchiladas sauce

VEGAN NACHOS    63
Corn chips tortilla, house made guacamole, pumpkin velouté,
pico de gallo, jalapeno, vegan mayonnaise, Enchiladas sauce

CRISPY QUINOA WRAP    68 
Toasted quinoa, grill vegetables, baby gem,
red cabbage, vegan garlic mayonnaise

POKE BOWL  68
Edamame beans, soft tofu, wakame, beans sprout, nigiri balls,
house made poke dressings, daikon, avocado, lime, red radish

With Salmon or Tuna  103

M A I N  C O U R S E S

 SWEET & SOUR CRISPY CAULIFLOWER    58
Crispy spice cauliflower, house made Thai chili sauce,
coriander leaves

WAKAME DUSTED CORN ON THE COB  68
Grilled sweet corn, dried chili, dried spring onion,
sweet soya sauce

POTATOES & ONION CROQUETS (5PCS)   58
Mashed potato, onions, spring onions,
spicy sriracha mayonnaise

SPICY COCONUT CRUMBS OKONOMIYAKI     78 
Crispy coconut crumbs, rolled pancake, vegan mayonnaise,
teriyaki, vegetables, crispy nori, crispy chili

TRIO SLIDERS  68
Beetroot, parsley, plain bun, vegan patties, sweet potatoes velouté, 
caramelized onions, vegan mayonnaise, tomatoes, lettuce, mushrooms

GRILLED TEMPEH  73
Lemongrass, galangal, chili, onion, sweet soy sauce

DESSERTS

DESSERT ASSORTMENT    68
Fruit spring roll, apple muffin cup cake, mint truffle chocolate,
fresh berries dark chocolate basket, compote jelly shooter

فيجان )نباتي(

المقبلات

سوشي متنوع  78
دايكون وخيار ماكي، مانجو ولفة فلفل أحمر،

باذنجان ميسو نيجيري

التاكوس المقرمش  63
رقائق باتي بالخضروات، بيكو دي جالو ، خس ، مايونيز نباتي،

بطاطا حلوة فيلوت، هالبينو، صلصة إنتشيلادا

فيجان ناتشوز  63
رقائق الذرة التورتيلا، جواكامولي مصنوع في المنزل، فيلوت اليقطين،

بيكو دي جالو، هالبينو، مايونيز نباتي، صلصة إنتشيلادا 

كريسبي كينوا  68
لف كينوا محمص، خضروات مشوية، جوهرة صغيرة، مايونيز بالثوم النباتي 

وعاء البوك  68
الفول، التوفو الناعم، واكامي، براعم الفاصوليا، كرات النيجيري، دايكون،

الأفوكادو، الفجل الأحمر

بالسلمون أو التونة                                                                       103  

الأطباق الرئيسية
 

قرنبيط حلو ومر  58
قرنبيط مقرمش، صلصة الفلفل الحار التايلاندية الصنع، أوراق الكزبرة التاكوس 

دوزن واكامي  68
الذرة الحلوة المشوية، الفلفل الحار المجفف، البصل الأخضر المجفف،

صلصة الصويا الحلوة

بطاطا وبصل )5 قطع(  58
بطاطس مهروسة، بصل، بصل أخضر، مايونيز سريراتشا حار

حبات جوز الهند الحارة أوكونوميكي  78
فتات جوز الهند المقرمشة، فطيرة ملفوفة، مايونيز نباتي، ترياكي، ملفوف،

نوري مقرمش، فلفل مقرمش 

تريو سلايدر  68
شمندر، بقدونس، خبز سادة، فطائر نباتية، بطاطا حلوة، بصل مكرمل،

مايونيز نباتي، طماطم، خس، فطر

شواء   73
الليمون ، الخولنجان ، الفلفل الحار ، البصل ، صلصة الصويا الحلوة

الحلويات

تشكيلة الحلوى  68
فروت سبرينج رول، كعكة التفاح، شوكولاتة الكمأة بالنعناع،

سلة التوت الطازجة الداكنة ، شوكولاتة جيلي كومبوت



V – Vegetarian   |   N – Nuts   |   A – Alcohol  |   VG – Vegan
All prices are in UAE Dirhams and are inclusive of all applicable service charges,local fees and taxes.
We shall be delighted to assist you with detailed allergen information regarding all dishes and drinks 
on our menu. Kindly note that our dishes are not produced in an entirely allergen free environment.

ف- فانيليا  |  ن-فول سوداني  |  أ- كحول  |  نباتي

كل الأسعار بالدرهم الإماراتي ومعفية من كل رسوم الخدمة المطُبقة والرسوم والجمارك المحلية
سنكون سعداء بمعلومات مفصلة عن جميع الأطباق والمشروبات في قائمتنا.

يرجى ملاحظة أن أطباقنا لا تنُتج في بيئة خالية من مسببات الحساسية تمامًا.

M A J L I S  A L L  D A Y المجلس طوال اليوم

D E S S E R T

UM ALI  44
Puff pastry, nuts, raisins, coconut, hot sweetened milk, cream

WARM BAKLAWA  63
Lime syrup, pistachio artisan ice cream cup

SEASONAL FRUIT PLATTER   58
Watermelon, rock melon, pineapple, kiwi

ARTISAN ICE CREAM SCOOP (N) 32
Vanilla, chocolate, strawberry, salted caramel,
pistachio, mango

LEMON SORBET  32
Lemon crusted ice cream

CLASSIC TIRAMISU  63
Mascarpone, espresso, biscuits, choco dust

APPLE CRUMBLE TARTLET (N)  72
Glace apple, almond crumbs, vanilla ice cream

LEMON & WHITE CHOCOLATE ECLAIRS 72
Lemon custard, strawberry salad

CHOCOLATE FONDANT  78
Fresh berries, vanilla ice cream

حلويات

أم علي  44
عجينة باف باستري، مكسرات، زبيب، جوزالهند، حليب ساخن محلى، كريمة

بقلاوة دافئة  63
شراب اللايم، أيس كريم بالفستق

طبق فواكه موسمية  58
بطيخ ، شمام ، أناناس ، كيوي

أرتيزان آيس كريم سكوب  32

فانيليا ، شوكولاتة ، فراولة ، كراميل مملح ، فستق ، مانجو

الليمون صوربي  32
آيس كريم  بالليمون

تيراميسو كلاسيك  63

ماسكاربون ، اسبريسو ، بسكويت

تارتين تفاح   72
تفاح  ، فتات اللوز ، آيس كريم 

إكليل الليمون والشوكولا البيضاء )ن(  72

تفاح  ، فتات اللوز ، آيس كريم

فندان الشوكولاتة )ن(  78

التوت الطازج والآيس كريم فانيليا
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S H A K E S ,  M A LT S  &  F L O A T S   3 2
 

COTTON CANDY

Milk, ice cream, cotton candy

SALTED CARAMEL

Vanilla ice cream, milk, caramel, salt

NUTELLA & COFFEE (N)

Vanilla ice cream, milk, nutella, espresso

P.B.B (N)

Peanut butter, banana, milk, vanilla ice cream

RICH DOUBLE CHOCOLATE

Chocolate, chocolate ice cream, milk

COOKIES & CREAM

Oreo cookies, milk, vanilla ice cream

MALTED VANILLA

Horlicks, milk, vanilla ice cream

STRAWBERRY

Vanilla ice cream, strawberry, milk

VANILLA FLOAT

Cherry cola, vanilla ice cream, maraschino cherry

BLACKBERRY MAPLE ICE CREAM FLOAT

Blackberry, vanilla ice cream, maple syrup, soda water

32 مخفوقات وشراب الشعير ومشروبات متنوعة 

حلوى قطنية

لبن-آيس كريم-حلوى قطنية

كراميل مملح

آيس كريم بالفانيليا-لبن-كراميل مملح

نوتيلا وقهوة )ن(

آيس كريم الفانيليا-لبن-نوتيلا-قهوة أسبر يسو

ب-ب-ب )ن(

زبدة الفول السوداني-موز-لبن-آيس كريم فانيليا

الشكولاتة الدسمة الكثيفة

شكولاتة-آيس كريم شكولاتة-لبن

مقرمشات وكريمة

مقرمشات الاوريو-لبن-آيس كريم فانيليا

فانيليا مخفوق الحليب

هوريكس )مخفوق اللبن الساخن( -لبن-آيس كريم فانيليا

 

فراولة

آيس كريم فراولة-فراولة-لبن

مخفوق الفانيليا

كولا الفراولة-آيس كريم فانيليا-مارشينو الفراولة

مخفوق آيس كريم الفراولة 

فراولة-آيس كريم فانيليا-شراب القيبقب – ماء صودا
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M I N E R A L  WA T E R S    
 
DOLOMIA STILL OR SPARKLING 32/51
330ML | 750ML  

PERRIER 32
330ML

EVIAN 32
330ML

LOCAL WATER 20
500ML

H A N D - C R A F T E D  C O F F E E S  A N D  T E A S

ESPRESSO 26
CAFE AMERICANO, DECAFFEINATED COFFEE  32
CAPPUCCINO, CAFE LATTE 37
ICED CAFE LATTE, FRAPPE 37
ADD A FLAVOUR
HAZELNUT | ALMOND | CHOCOLATE
CARAMEL | VANILLA | CINNAMON
MATOUK TURKISH COFFEE 32
HOT CHOCOLATE 32

CHEESE TEA 55
Cream cheese, fresh milk, whipping cream, salt, sugar, tea

مياه معدنية

32/51 دلوميا راكدة أو فوارة 

330 مل / 750 مل                                             

32 بيرير 

330 مل

     32 إيفيان 

330 مل

20 مياه محلية 

500 مل

قهوة مصنوعة يدويا و الشاي

26 اسبريسو 
32 قهوة امريكانو-قهوة منزوعة الكافيين 

37 كابتشينو-كافيه لاتيه 

37 قهوة بالحليب – مضروب في الحليب 
إضافة نكهة

بندق، لوز، شكولاتة

كراميل، فانيليا، سينامون

32 قهوة تركي 

32 هوت شكوليت لاتيه 

55 شاي بالجبنة 

جبنة كريمي،حليب،ملح،سكر،شا
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ENGLISH 
BREAKFAST

A full-bodied, rich amber 
cup, with an ever-
appealing malty aroma. 
Smooth with hints of 
citrus and a prolonged, 
spicy after taste.

AED 37.00

DARJEELING

A light amber cup with 
floral and muscatel notes, 
followed by a refreshing, 
invigorating finish.

AED 41.00

وجبة الإفطار الإنجليزية

كأس من الشاي كهرمان اللون غنى 

ومفيد للجسم بأكمله مع نكهة 

الشعير الجذابة. طعمه رائع مع 

لسعة حمضية طويلة وطعم حار 

بعد التذوق.

37.00 درهم

شاي دارجيلنج

كأس من الشاي لونه كهرمان خفيف 

مع لمحة عطرية والميكاتيل متبوعة 

بلمسة منعشة في نهايته.

41.00 درهم

B L A C K  T E A S مشروب الشاي الأسود القاني 

EARL GREY

A bright amber cup 
with a fragrant citrus 
aroma and smooth finish. 
Balanced and full-bodied 
with sweet hints 
of bergamot.

AED 37.00

CHOCOLATE

An amber cup combining 
mild caramel notes with 
a rich texture and smooth 
mocha finish.

AED 41.00

شاي ايرل جراي
كأس من الشاي كهرمان اللون مع 

رائحة حمضية ومذاق لطيف. طعم 

حلو ومتوازن من زيت البرغاموت

37.00 درهم

طعم الشكولاتة

كأس من الشاي كهرمان اللون 

يجتمع فيه مذاق الكراميل المعتدل 

مع خليط من البن اليمني

41.00 درهم

ENGLISH BREAKFAST

Decaffeinated
A rich, amber cup with a 
malty aroma. Smooth and 
full-bodied with a hint of 
citrus.

AED 37.00

MASALA CHAI

A dark amber cup with a 
fragrant aroma, a sweet, 
spicy taste and full-bodied 
finish.

AED 41.00

وجبة الإفطار الإنجليزي

خالي من الكافيين

كأس من الشاي يتمتع باللون الكهرمان 

غني المذاق مع نكهة الشعير الجذابة. 

مذاق لطيف ومفيد للجسم مع لسعة 

حمضية.

37.00 درهم

شاي ماسلا 

كأس من الشاي كهرمان اللون داكن مع 

رائحة عطرة وحلوة ومذاق حار في نهايته 

41.00 درهم

BLACK TROPICAL

A mahogany cup with a 
spicy taste and an exotic 
aroma of papaya and 
coconut.

AED 42.00

PREMIUM PU ERH

A rich amber cup with 
a smooth, woody taste, 
earthy aroma and an 
irresistible chocolate 
finish.

AED 42.00

بريميوم بو اير

يتمتع هذا النوع من الشاي بلون الكهرمان 

مع مذاق خشبي معتدل ورائحة الأرض وفي 

نهايته مذاق الشكولاتة الذي لا يقاوم. 

  

42.00 درهم 

الأسود الاستوائي
كأس الماهوجني مع طعم حار 

ورائحة غريبة من البابايا وجوز 

الهند.

42.00 درهم
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GINSENG OOLONG
A golden-brown cup 
with a floral, orchid-
like aroma and sweet, 
lingering finish.

AED 58.00

SILVER NEEDLE
A pale yellow cup with 
aromatic notes of melon 
and honey. Slightly 
creamy with a clean, 
refreshing finish.

AED 151.00

شاي جسنينج أولونج

كوب من الشاي البني الذهبي 

بنكهة زهرة الأوركيدا وذو مذاق 

حلو يدوم حتى النهاية

58.00 درهم 

الإبرة الفضية
كوب أصفر باهت بنكهة البطيخ 

والعسل والكريمة المخففة مع آخر 
رشفة بمذاق منعشة 

151.00 درهم

GREEN SENCHA

A light green cup with
a subtle, fresh fragrance. 
Balanced with hints of 
rice and a smooth finish.

AED 41.00

JASMINE PEARLS

A  light  honey-yellow  
cup with the aroma of 
fragrant jasmine. Sweet 
with a lasting, floral finis 

AED 89.00

G R E E N  T E A S
O O L O N G  |  W H I T E  T E A

شاي جرين سينشا
كوب من الشاي أخضر اللون له 

رائحة عذبة ورائعة ومتوازنة مع 

نكهة الأرز ولمسة النهاية الناعمة.

41.00 درهم

لآلئ الياسمين
فنجان من العسل الأصفر المخفف 

بنكهة الباسمين. محلى بالرحيق 
الزهري الذي يدوم طويلًا

89.00 درهم

مشروب الشاي الأسود القاني
مشروب الشاي الأسود القاني 

MILK OOLONG
A pale yellow-green cup 
with a floral, balanced 
taste. A sweet, smooth 
finish and the comforting 
aroma of cream and 
caramel.

AED 58.00

لبن أولونج

كوب أخضر مصفر بمذاق الزهور مضبوط. 

حلو المذاق مع نهاية ممتعة مع آخر رشفة 

بنكهة الكريم كراميل

58.00 درهم 

GUNPOWDER

A fragrant, bright yellow cup 

with a yellow liquor, a full-
bodied taste and mild,
smoky finish.

AED 41.00

MOROCCAN NIGHTS

Green tea leaves lovingly 
blended with fresh mint leaves. 
Elaborate and balanced, this
tea is simultaneously calming 
and cooling.

AED51.00

مسحوق الشاي
كوب من الشاي يتميز بلونه الأصفر 

الفاتح ويتمتع بعبق الرائحة والطعم 

الذي ينعش الجسم بأكمله ولمسة 

النهاية الدخانية المعتدلة.

41.00 درهم

الليالي المغربية 
أوراق الشاي الأخضر تترك مزيج 

من الشعور بالحب مع أوراق 

النعناع الطازجة.  

51.00 درهم
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FOREST FIESTA
Light yellow in colour, 
with a citrus mint aroma. 
Tastes of white chocolate 
and forest fruit, with a 
satisfying finish.

AED 72.00

PEPPERMINT
A rich green cup with 
the spicy aroma of real 
peppermint. Cool and 
intense, with a clean, 
refreshing finish.

AED 58.00

فورست فيستيا
كوب أصفر مخفف اللون بنكهة النعناع 

الحامضي. بطعم الشوكولاتة البيضاء وثمرة 
اللفورست برشفة أخية ممتعة

72.00 درهم 

نكهة النعناع 
كوب أخضر غني بنكهة حارة من النعناع 

مع مذاق رائع ومنعش.  

58.00 درهم 

ROSEHIP & HIBISCUS
A rich red cup with a fruity 
aroma and sweet taste. 
Citrus notes and a slightly 
tart finish.

AED 41.00

ثمار الزهور والكركديه 
كوب أحمر غني بنكهة فاكهيه ومذاق 

حلو.
مع رقائق حامضية وبنهايته قطع من 

الكيك.

41.00 درهم 

بريميوم بو اير
يتمتع هذا النوع من الشاي بلون 

الكهرمان مع مذاق خشبي معتدل ورائحة 
الأرض وفي نهايته مذاق الشكولاتة الذي 

لا يقاوم. 

58.00 درهم 

ROOIBOS TIRAMISU
A bright copper cup with a 
sugary cocoa aroma. Tastes 
of nuts, chocolate and coffee 
with a sweet and lasting 
finish.

AED 58.00

T I S A N E S مشروب الشاي الأسود القاني 

CHAMOMILE
A bright yellow cup with 
a powerful aroma, a floral, 
grassy taste and mellow 
finish.

AED 62.00

GINGER & LEMON
A fresh light yellow cup
with the taste of root ginger. 
A distinct lemony aroma and 
a tingling, enduring finish

AED 41.00

زهرة البابونج
كوب أصفر باهت بنكهة قوية من الزهور 

ومذاق عشبي، مع رشفة بمذاق لين.

62.00 درهم 

الزنجبيل والليمون
كوب أصفر مخفف طازج بنكهة جذر 

الزنجبيل. بنكهة الليمون المميزة برشفة 
لاذعة تدوم طويلا. 

41.00 درهم  

FRUITY BERRIES
A deep red cup with the 
aroma of fruits and berries. 
Sweet with slightly sharp 
notes and a tart finish.

AED 62.00

حبات فواكه الكرز
كوب أحمر داكن من حبات الفواكه 

بنكهة الفواكه والكرز، محلى برقائق حادة 
مخففة وفي نهايته قطع من الكيك. 

62.00 درهم

ROOIBOS 
BREAKFAST
A rich sienna cup with a 
sweet aroma of orange 
and mango. Nutty with a 
spiced, lingering finish.

AED58.00

PERSIAN ROSE
A light golden cup with 
a subtle rose aroma, a 
gentle floral taste and a 
mild, lingering  finish.

AED 58.00

رويبوس الفطور شاي

كوب سيينا غني مع رائحة حلوة 
من البرتقال المانجو, الجوز بنكهة

58.00 درهم

ألزهرة الفارسية              
فنجان ذهبي فاتح مع رائحة

رفيعة، طعم نباتي لطيف
 و نهاية خفيفة

58.00 درهم 
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JASMINE LOTUS
A dusky pink bloom sits amidst 
an explosion of elegant green 
tea leaves. Delicate and floral in 
both taste and appearance.

AED 41.00

BLUEBERRY
Featuring a centrepiece of 
marigold and jasmine flower 
wrapped in green tea leaves, 
this tea delights with its smooth 
and sweet blueberry taste.

AED 68.00

MILKY
A smooth green tea 
with a colorful bouquet 
of chrysanthemum and 
amaranth flower, and a 
delightfully creamy taste.

AED 68.00

ازهرة الياسمين
جلست الزهرة وردية اللون وقاتمة وسط 

أوراق الشاي الخضراء. رقيقة ويانعة في 
رائحتها وهيئتها.

41.00 درهم إماراتي 

توت بري
أهم ما يميز طعمه هو تلك الزهرة 

القطيفة وزهرة الياسمين التي التفت 
على أوراق الشاي الأخضر، كما يتميز 

بطعم التوت البري الرقيق والحلو 

68.00 درهم اماراتي  

الشاي الحليبي
يبدو ذلك النوع من الشاي الأخضر 

مع باقة من الأقحوان وزهرة القطيفة 
وذلك المذاق الكريمي المبهج

68.00 درهم إماراتي 

F L O W E R I N G  T E A

M I N I  F L O W E R I N G 
T E A

مشروب الشاي الأسود القاني 

الشاي الزهري الصغير

RISING FLOWER
Green tea leaves encase 
three marigold blooms 
which climb the pot on  
infusion.
A gentle, slightly sweet tea 
with a citrus hint.

AED 41.00

HARMONY
A hypnotic display of 
amaranth and jasmine 
emerges from a sphere 
of green tea leaves in our 
Harmony flowering tea. 
Sweet and floral.

AED 68.00

تناغم
يبدو ذلك النبات النائم من القطيفة 

والياسمين والذي انبثق من أوراق الشاي 
الخضراء في تناغم الشاي الزهري. حلو 

المذاق ولطيف

68.00 درهم إماراتي 

الزهرة المرتفعة
غلفت أوراق الشاي الخضراء أزهار 

القطيفة التي تسلقت الوعاء وانسابت 
حوله.

يتمتع الشاي بمذاقه الحلو واللطيف مع 
القليل من الحمضية.

41.00 درهم إماراتي 
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All prices are in UAE Dirhams and are inclusive of all applicable service charges,local fees and taxes.
We shall be delighted to assist you with detailed allergen information regarding all dishes and drinks 
on our menu. Kindly note that our dishes are not produced in an entirely allergen free environment.

ف- فانيليا  |  ن-فول سوداني  |  أ- كحول  |  نباتي

كل الأسعار بالدرهم الإماراتي ومعفية من كل رسوم الخدمة المطُبقة والرسوم والجمارك المحلية
سنكون سعداء بمعلومات مفصلة عن جميع الأطباق والمشروبات في قائمتنا.

يرجى ملاحظة أن أطباقنا لا تنُتج في بيئة خالية من مسببات الحساسية تمامًا.

M A J L I S  A L L  D A Y المجلس طوال اليوم

M O C K T A I L S   4 7   

 

DALY
Green tea, apple essence, grenadine, lime

MURO
Cranberry juice, mint, elderflower essence, soda

BERRY LEMONADE
Lemon, berries, framboise essence, soda

LEMON MINT
Lemon juice, mint essence

FRESH JUICES 37
Orange, apple, pineapple, mango
Pomegranate, avocado

SOFT DRINKS  26
Coca cola, sprite, fanta
Ginger ale, tonic, bitter lemon

RED BULL 37
Regular, sugar free

4 7 المشروبات غير الكحولية 

دالي 
شاي أخضر، لب التفاح، الغرينادين والليمون  

مورو 
عصير الكرز، حلوى النعناع، لب زهرة الشيبان، صودا  

 

توت، عصير الليمون
ليمون، توت، ثمرة التوت، صودا  

 

ليمون، حلوى النعناع
عصير ليمون، لب النعناع

 

                                                                                                     37 عصير طازج 
برتقال، تفاح، خوخ، مانجو

رمان، أفوكادو، أناناس

مشروبات غازية  26                                                                                                      
كوكاكولا، سبرايت، فانتا

مشروب الزنجبيل، ماء الصودا، ليمون مر 

                                                                                                                  37 ريد بول 
مشروب طبيعي خالي من السكر
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WINE

CHAMPAGNE GLASS

Veuve Clicquot Ponsardin Yellow Label, 148

Brut, France 

SPARKLING

‘Atto Primo’ Brut Spumante, Italy  42 

WHITE
 

35˚ South, San Pedro, Sauvignon Blanc, Chile 52

Viña Esmeralda, Torres, 63
Moscatel & Gewürztraminer, Spain 

Villa Antinori, Marchesi Antinori, 63
Trebbiano & Pinot Grigio, Italy 

Haute Cabrière, Chardonnay & 63
Pinot Noir, South Africa 

Gavi Di Gavi, Cossetti, Italy 78

Petit Chablis, J.Moreau & Fils, France 94 

 نبيذ

شامبانيا

سباركلنج

الأبيض

فيف كليكو بونساردين ، ملصق أصفر، بروت، فرنسا

اتو بريمو‘ بروت سبومانتي، إيطاليا’

35˚ جنوب ، سان بيدرو ، ساوفيغنون بلانك ، تشيلي

فينا ايميرالد فينيارد توريس موسكاتيل و حيورزترامينر، اسبانيا

فيلا انتينوري، ماشيسي انتينوري، تريبيانو و بينوت جريجيو، إيطاليا

هوت كابرير

اويستر باي، سوفيجنون بلانك، نيوزيلاند

بيتيت شابلي، جو.ماروي و فيلس، فرنسا

للكأس

148

42

52

63

63

63

78

94
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M A J L I S  A L L  D A Y المجلس طوال اليوم

ROSÉ

Rosé d’Anjou ‘Domaine des Nouelles’, 52
Grolleau, France

Marius by Michel Chapoutier, 52
Grenache & Syrah, France

Whispering Angel,  Grenache, Syrah &
Cinsault, Provence, France

RED

35˚ South, San Pedro, Cabernet Sauvignon, Chile 52

Trapiche ‘Oak Cask’, Mendoza, Malbec, Argentina 58

Passori Rosso, Merlot & Corvina, Veneto, Italy 63

Altos Ibericos, Torres, Tempranillo, Spain 68

Château Moulin De Bel-Air, Medoc, 73
Bordeaux, France

Laforet, Joseph Drouhin, Bourgogne, 89
Pinot Noir, France

روزي

 52 دأنجو روزي، ‘دومين دي نويل’ غرولو ، فرنسا 

52 ماريوس ميشيل شابوتييه ، جريناش وسيراه ، فرنسا 

احمر 

                                  52 35˚ جنوباً ، سان بيدرو ، كابيرنت ساوفيجنون ، تشيلي 

                                           58 ترابيتشي ’واك كاسك‘، ميندوزا مايبك، الارجنتين 

63 باسوري روسو ، ميرلوت و كورفينا ، فينيتو ، إيطاليا 

68 التوس لبريكوس، توريس، تمبرانيلو، اسبانيا 

73 شاتون مولن دو بيل-اير، ميدوك، بوردو، فرنسا 

89 لافورى، جوزيف دروان بورجون بينوت نوار، فرنسا 

  
112

  
112 وسبرينغ اينجل ، غريناش، سيرا - سينسولت،

بروفانس، فرنسا
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M A J L I S  A L L  D A Y المجلس طوال اليوم

B E E R

Heineken 42

Tiger 37

Almaza 37

Beirut 47

C O C K T A I L S   6 3

CAMPARI ORANGE
Fresh orange juice, orange wheel

MAJLIS GIN & TONIC
Dash of aperol, orange bitters, tonic, orange peel

VODKA BITTER LEMON
Bitter lemon, lemon twist

BOURBON & GINGER
Bourbon, ginger ale, lime slice

البيرة
هينيكين

تايجر

الماظة

بيروت

6 3 كوكتيل  

كامباري برتقال 

عصير برتقال طازج، اورانج ويل

ماء صودا نبيذ ماجليس
مقدار صغير من مشروب ابرول، بيرة البرتقال، ماء صودا، اورانج ويل

خمرة جين ماجليسو ماء صودا

عصير الليمون مع شراب الفودكا

ويسكي وزنجبيل

ويسكي، بيرة الزنجبيل، شرائح الليمون

42

37

37

47


